MONTECASTRO
COSECHA 2015

D.O. RIBERA DEL DUERO

Vi ,
Variedades: 94% Tinto Fino - 6% Cabermnet Sauvignon.
Rendimiento: 35hl/ha después de seleccién

Vinificacion:
Despalillado: 80%20% Raspdn

Tipo de maceracién: prefermentativa larga y fria
Tiempo de Maceracion: 24 dias

Tiempo de crianza: 5 meses en barricas nuevas de
roble francés Allier, seguidos de 12 meses en barricas
usadas de roble francés de segundo v tercer afio.

% Craduacién: Ale. 15%

Nota de Cata (Septiembre 2019)
MONTECASTRO

De color rojo oscuro y brillante.

gt DO Skt Se muestra mineral en nariz con notas de fruta fresco,
menta y eucalipto con cierto toque de torrefaccion muy
- bien infegrado con su crianza en barrica. Gran volumen
en boca, lozano y mineral en perfecta armonia con la
fruta y la Madera.

Todo el paladar se mantiene suave destacando un vino
expresivo, infenso y de rica estructura. Su persistencia es
larga con un gran peso de fruta madura.

Su generosa estructura, honestidad y finura hacen del

Montecastro Cosecha 2015 un vino con un gran
potencial de envejecimiento en botella.
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